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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO DA 62 REGIAO MILITAR
(Governo das Armas da Provincia da Bahia/1821)
REGIAO MARECHAL CANTUARIA

ANEXO A AO TERMO DE REFERENCIA
ESPECIFICACOES TECNICAS

OBIJETO: Aquisicdo de géneros alimenticios do Quantitativo de Subsisténcia (QS) para atender
necessidades das organizacGes militares da 62 Regido Militar.

1. PREAMBULO

1.1. A contratada deve observar as condicdes minimas exigiveis para o produto ofertado, que
serdo rigorosamente analisadas pelo de Laboratdrio de Inspecdo de Alimentos e Bromatologia do
62 Depdsito de Suprimento (LIAB/62 D Sup) no ato de entrega/recebimento.

1.1.1. Destaque-se, em especial aos fornecedores sem experiéncia anterior, que estas
aquisicoes nao se equivalem aquelas feitas por compradores comuns, como supermercados ou,
ainda, 6rgaos e entidades, ndo dotados de Laboratério de Inspecdo dedicado a andlise do produto
por ocasido de sua entrega.

1.1.2. Tendo em vista o histérico de recorrentes casos de RECUSA IMEDIATA da entrega, em
gue os produtos ndo sdo sequer descarregados do veiculo de transporte, por mais de uma vez
para uma mesma contratacdo, os fornecedores interessados em participar da presente licitacdo
devem avaliar SERIAMENTE:

a. as exigéncias dispostas no TR, seus anexos e apéndices;

A b. se possuird as condi¢Oes técnicas e operacionais para a entrega, em especial dos
géneros frigorificados (carnes e outros);

c. 0s precos da proposta inicial e da disputa por lances; e

d. os riscos em sofrer sang¢Ges administrativas pelo descumprimento de obrigacbes e
eventuais desabastecimentos, mesmo apds sucessivas tentativas de entrega.

1.1.3. As condicBes de entrega/recebimento sdo tdo importantes quanto as especificacdes
do produto, em especial para os géneros frigorificados (carnes e outros), pois os produtos ndo se
destinam ao consumo imediato, mas sim ao longo do prazo de validade dos produtos (atentar
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para a “Validade vigente na entrega”, “Condicdes de Recebimento” e “Condi¢ées de Recusa
Imediata” do boletim técnico de cada produto).

1.2. Condi¢oes da amostra

1.2.1. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

1.2.2. A quantidade de amostras a ser fornecida para a analise fiscal ndo esta incluida na
guantidade contratada.

1.2.3. A amostra serda constituida de uma fracdo da quantidade entregue, coletada
aleatoriamente, na qual serd verificada a conformidade das especificagdes exigidas.

1.2.4. Os exemplares colocados a disposicdo da Administracdo serdo tratados como
protétipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel pela
analise, ndo gerando direito a ressarcimento.

2. ESPECIFICAGOES DETALHADAS

2.1. Item 1 - Carne bovina desossada congelada - ACEM

2.1.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. 0 produto deve ser produzido em estabelecimento de carnes e derivados,
classificado como abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de
fabricacao.

2.1.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-04 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina desossada congelada, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicbes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscdpicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos);

e. Padronizacdo do corte (detalhamento da base éssea, dos componentes musculares
e da gordura de cobertura); e

f. Unidade de Fornecimento Aceita: peca embalada a véacuo, individualmente, com
etiqueta interna.
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2.1.2.2. CondigOes de Recebimento

a. Temperatura do Produto: igual ou inferior a -122C (tolerancia +29C) no
interior da massa muscular.

b. Condicées de Recusa Imediata: sinais de descongelamento e/ou
recongelamento.

c. Transporte: veiculo isotérmico com gerador de frio.

2.1.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdao da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicOes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.1.4. Ressalvas e Destaques:

a. no ato de recebimento, a temperatura das carnes, DE FATO, é medida no interior da
massa muscular do produto, sendo um dos principais motivos de recusa IMEDIATA da entrega.

2.2. Item 2 - Carne bovina desossada congelada - CORACAO DA PALETA

a.ldem ao Item 1.

2.3. Item 3 - Carne bovina desossada congelada - COXAO DURO

a.ldem ao Iltem 1.

2.4. Item 4 - Carne bovina desossada congelada - COXAO MOLE

a.ldem ao Iltem 1.
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2.5. Item 5 - Carne bovina desossada congelada - CORAGAO DA ALCATRA

a.ldem ao Item 1.

2.6. Item 6 - Carne bovina desossada congelada - CONTRAFILE (FILE DE LOMBO)

a.ldem ao Item 1.

2.7. Item 7 - Carne bovina desossada congelada - PATINHO

a.ldem ao Iltem 1.

2.8. Item 8 - Carne bovina desossada congelada - LAGARTO

a.ldem ao Iltem 1.

2.9. Item 9 - Carne bovina desossada congelada - MAMINHA DA ALCATRA

a.ldem ao Item 1.

2.10. Item 10 - Carne suina desossada congelada - PERNIL

2.10.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. 0 produto deve ser produzido em estabelecimento de carnes e derivados,
classificado como abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de
fabricacao.

2.10.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-14 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne suina desossada congelada,
disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. CondigOes de Recebimento;
b. Validade vigente na entregal(minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscépicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos);
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e. Padronizagdo do corte (detalhamento da tipificagdo do corte, da base dssea, dos
componentes musculares e da gordura de cobertura); e

f. Unidade de Fornecimento Aceita: peca embalada individualmente.

2.10.2.2. Condi¢Ges de Recebimento

a. Temperatura do Produto: igual ou inferior a -1292C (tolerancia +2°2C) no
interior da massa muscular.

b. Condicées de Recusa Imediata: sinais de descongelamento e/ou
recongelamento.

c. Transporte: veiculo isotérmico com gerador de frio.

2.10.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra sera constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicOes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.10.4. Ressalvas e Destaques:

a. no ato de recebimento, a temperatura das carnes, DE FATO, é medida no interior da
massa muscular do produto, sendo um dos principais motivos de recusa IMEDIATA da entrega.

b. Gordura de cobertura em relagdo ao peso da pega: <6 % (pernil) e <5 % (lombo).

2.11. Item 11 - Carne suina desossada congelada - LOMBO

a. ldem ao Item 10.

2.12. Item 12 - Carne suina com osso congelada - fatiada - BISTECA

2.12.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):
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a. 0 produto deve ser produzido em estabelecimento de carnes e derivados,
classificado como abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de
fabricacao.

2.12.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-15 -
Especificagao Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne suina com osso congelada, disponibilizado
como Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. CondicGes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscopicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos);

e. Padronizagdo do corte (detalhamento da tipificagdo do corte, da base dssea, dos
componentes musculares); e

f. Unidade de Fornecimento Aceita: bifes embalados conjuntamente, interfoliados.

2.12.2.2. Condi¢Ges de Recebimento

a. Temperatura do Produto: igual ou inferior a -122C (tolerdncia +29C) no
interior da massa muscular.

b. Condicbes de Recusa Imediata: sinais de descongelamento e/ou
recongelamento.

c. Transporte: veiculo isotérmico com gerador de frio.

2.12.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra sera constituida de uma fragdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicGes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.12.4. Ressalvas e Destaques:
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a. no ato de recebimento, a temperatura das carnes, DE FATO, é medida no interior da
massa muscular do produto, sendo um dos principais motivos de recusa IMEDIATA da entrega.

2.13. Item 13 - Carne de frango congelada - COXA COM SOBRECOXA

2.13.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. 0 produto deve ser produzido em estabelecimento de carnes e derivados,
classificado como abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de
fabricacdo.

2.13.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n2 BT30.404-11 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Coxa com sobrecoxa de frango congelada,
disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicbes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscépicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos);

e. Padronizacdo do corte (detalhamento da base dssea e dos componentes
musculares); e

f.Unidade de Fornecimento Aceita: peca embalada individualmente ou
conjuntamente, com capacidade até 5 kg.

2.13.2.2. Condig¢6es de Recebimento

a. Temperatura do Produto: igual ou inferior a -1292C (tolerancia +2°2C) no
interior da massa muscular.

b. Condicées de Recusa Imediata: sinais de descongelamento e/ou
recongelamento.

c. Transporte: veiculo isotérmico com gerador de frio.

2.13.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra sera constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo tera inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicOes especificadas.
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UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.13.4. Ressalvas e Destaques:

a.a parte da sobrecoxa se limita ao osso fémur, coberta pelo tecido muscular
correspondente, com pele, SEM O DORSO.

b. no ato de recebimento, a temperatura das carnes, DE FATO, é medida no interior da
massa muscular do produto, sendo um dos principais motivos de recusa IMEDIATA da entrega.

2.14. Item 14 - Carne de frango congelada desossada - sem pele - FILE DE PEITO

2.14.1. Caracteristicas gerais:

a. 0 produto deve ser produzido em estabelecimento de carnes e derivados,
classificado como abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de
fabricacao.

2.14.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-36 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Filé de peito de frango congelado,
disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condic¢des de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscopicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos);

e. Padronizacdo do corte (detalhamento da tipificacdo do corte, da base dssea, e dos
componentes musculares); e

f.Unidade de Fornecimento Aceita: pe¢a embalada individualmente ou
conjuntamente, com capacidade até 5 kg.

2.14.2.2. Condi¢oes de Recebimento

a. Temperatura do Produto: igual ou inferior a -129C (tolerancia +22C) no
interior da massa muscular.

b. Condicées de Recusa Imediata: sinais de descongelamento e/ou
recongelamento.

c. Transporte: veiculo isotérmico com gerador de frio.
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2.14.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicOes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.14.4. Ressalvas e Destaques:

a. é considerado “filé de peito de frango”, o corte meio peito, constituido de partes do
peito, SEM osso, SEM cartilagem, SEM pele e SEM sassami.

b. sem acumulo de placas de gelo entre as pecas.

c. no ato de recebimento, a temperatura das carnes, DE FATO, é medida no interior da
massa muscular do produto, sendo um dos principais motivos de recusa IMEDIATA da entrega.

2.15. Item 15 - Peixe congelado em filé - sem pele - TILAPIA

2.15.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. 0 produto deve ser produzido em Unidade de Beneficiamento de Pescado e
Produtos de Pescado que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacdo, cuja matéria
prima é proveniente de embarcag¢des pesqueiras.

b. O produto é proveniente da captura de peixes de espécies diversas, manuseado de
forma adequada e armazenado sob refrigeracdo até o desembarque e/ou processamento em
estabelecimento industrializador.

2.15.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-17 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peixe congelado em filé, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicbes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscépicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos);
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e. Padronizagdo do corte (detalhamento da tipificacdo do corte);
f. Padronizacdo da espécie (identificacdo da espécie, apresentacao, cor e aparéncia); e

g. Unidade de Fornecimento Aceita: filé embalado individualmente em envoltério
plastico ou conjuntamente em saco plastico transparente, com capacidade de até 5 kg.

2.15.2.2. Condi¢oes de Recebimento

a. Temperatura do Produto: igual ou inferior a -182C (tolerancia +22C) no
interior da massa muscular.

b. Limite de glaciamento: igual ou inferior a 12%.

“Art. 4°. E permitida a realizacdo de glaciamento do peixe congelado, até o
limite mdximo de 12% (doze por cento) do peso liquido declarado.

$ 12 O glaciamento referido no caput consiste na aplicagéo de dgua, adicionada
ou ndo de aditivos, sobre a superficie do peixe congelado, formando-se uma
camada protetora de gelo para evitar a oxidagdo e a desidratagdo.

§ 22 A dgua incorporada no processo de glaciamento nGo compde o peso liquido
declarado do produto. (Grifo nosso)

(Instrugdo Normativa GM/MAPA n¢ 21, de 31 de maio de 2017)

c. Condigobes de Recusa Imediata: sinais de descongelamento e/ou
recongelamento.

d. Transporte: veiculo isotérmico com gerador de frio.

2.15.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo tera inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condic¢des especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia
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2.15.4. Ressalvas e Destaques:

a. no ato de recebimento, a temperatura, DE FATO, é medida no interior da massa
muscular do produto, sendo um dos principais motivos de recusa IMEDIATA da entrega.

b. A 4gua incorporada no glaciamento NAO compde o peso liquido do produto. O peso
da agua incorporada no glaciamento serd abatido e ndo serd considerado para fim de pagamento
(§ 29, art. 49, da Instru¢do Normativa GM/MAPA n? 21/20217).

2.16. Item 16 - Feijao comum, cores, tipo | - CARIOCA

2.16.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.16.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-21 -
Especificagao Técnica de Artigo de Subsisténcia - Feijao comum, disponibilizado como Apéndice ao
Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. CondicGes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscépicos; e
3. Fisico-quimicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primaria com peso liquido de 1 kg ou
2kg.

2.16.2.2. Condi¢oes de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.
b. Condi¢Ges de Recusa Imediata:
1) auséncia de certificado de classificacdo merceoldgica do produto;

2) classificacdo do produto na rotulagem divergente do produto
contratado; e

3) presenca de larvas e/ou insetos vivos.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.16.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.
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c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicGes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.16.4. Ressalvas e Destaques:

a. o recebimento do produto estd condicionado a apresentagao, no ato de entrega, do
Certificado de Classificagdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente
habilitada e credenciada na atividade de classificagdo de feijao com registro ativo no Cadastro
Geral de Classificagdo do MAPA. (EB40-C-30.403).

b. a andlise laboratorial inclui Teste de Coc¢ao (no minimo, 90% dos grdos cozidos em
30 minutos), conforme metodologia do Anexo do BT30.404-21 - Especificacdo Técnica de Artigo de
Subsisténcia - Feijdao comum.

2.17. Item 17 - Feijao comum, cores, tipo | - PRETO

a.|ldem ao Item 16.

2.18. Item 18 - Arroz beneficiado, PARBOILIZADO POLIDO, longo fino, tipo |

2.18.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.18.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-20 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Arroz beneficiado, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicbes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 10 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscopicos; e
3. Fisico-quimicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primdria com peso liquido de 1 kg.
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2.18.2.2. CondigGes de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.
b. Condi¢Ges de Recusa Imediata:
1) auséncia de certificado de classificacdo merceoldgica do produto;

2) classificacdo do produto na rotulagem divergente do produto
contratado; e

3) presenca de larvas e/ou insetos vivos.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.18.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra sera constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicdes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.18.4. Ressalvas e Destaques:

a. o recebimento do produto estd condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificacdo merceoldgica do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica
devidamente habilitada e credenciada na atividade de classificacdo de feijdo com registro ativo no
Cadastro Geral de Classificacdo do MAPA. (EB40-C-30.403).

b. a analise laboratorial inclui Teste de Cocg¢dao, conforme metodologia do Anexo do
BT30.404-20 - Especificagdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Arroz beneficiado.

2.19. Item 19 - Arroz beneficiado, POLIDO, longo fino, tipo |

a.ldem ao Item 18.

2.20. Item 20 - Macarrao massa longa - ESPAGUETE

2.20.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):
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a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.20.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-25 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Macarrao, disponibilizado como Apéndice ao
Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condic¢Ges de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega/(minimo 10 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscopicos e
Microscopicos; 3. Fisico-quimicos; e 4. Microbioldgicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primaria com peso liquido de 500
mg.

2.20.2.2. Condi¢oes de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.
b. Condi¢Ges de Recusa Imediata:

1) classificacdo do produto na rotulagem divergente do produto
contratado; e

2) presenca de larvas e/ou insetos vivos.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.20.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo tera inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicBes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia
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2.21. Item 21 - Macarrao massa curta - PARAFUSO

a. ldem ao Item 20.

2.22. Item 22 - Leite em p6 INSTANTANEO - INTEGRAL (minimo de 26% de gorduras)

2.22.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento de leite e derivados, classificado
como fabrica de laticinios, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.22.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-18 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Leite em pé instantaneo, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicdes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 9 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrao de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscépicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primdria com peso liquido de 1 kg ou
10 kg.

2.22.2.2. Condi¢Oes de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.

b. Condigées de Recusa Imediata: classificacdo do produto na rotulagem
divergente do produto contratado.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.22.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra sera constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento nao terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicdes especificadas.
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UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.23. Item 23 - Aglcar CRISTAL branco (cota PRINCIPAL; participagao ampla, vinculada ao item
27)

2.23.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacdo.

2.23.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n2 BT30.404-19 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Agucar, disponibilizado como Apéndice ao Termo
de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicbes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 20 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscdpicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbioldgicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primdria com peso liquido de 1 kg.

2.23.2.2. CondigGes de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.

b. Condicbes de Recusa Imediata: classificacdo do produto na rotulagem
divergente do produto contratado.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.23.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral serd enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicGes especificadas.
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UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.23.4. Ressalvas e Destaques:

a. serd aceito o fornecimento de embalagem primaria com peso liquido de 1 kg,
independentemente do que consta no BT30.404-19.

2.24. Item 24 - Café torrado e moido (cota PRINCIPAL; participagcdo ampla, vinculada ao item 28)

2.24.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.24.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-26 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Café torrado e moido, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condicbes de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 10 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Parametros de identidade; 2. Caracteristicas
sensoriais, de torrefacdo e moagem; 3. Parametros de qualidade; 4. Critérios Macroscépicos e
microscopicos; e 5. Critérios Microbioldgicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primaria com peso liquido de 250 g,
500 g ou 1 kg.

2.24.2.2. Condi¢Ges de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.
b. Condi¢Ges de Recusa Imediata:

1) classificacdo do produto na rotulagem divergente do produto
contratado;

2) auséncia de Documento de Classificacdo do café (qualidade global,
ponto de torra, moagem e matérias estranhas macroscopicas e microscopicas) previsto na Portaria
SDA/MAPA n2 570/2022, referente ao lote de entrega, emitido por laboratério especializado; e

3) auséncia do Laudo de Analises Complementares previstas nos anexos da
Portaria SDA/MAPA n2 570/2022, referente ao lote de entrega, emitido por laboratdrio
especializado.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

ANEXO A ao Termo de Referéncia ......c.cccoveeenee Pagina 18|22



2.24.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n? BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo tera inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicbes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.24.4. Ressalvas e Destaques:
a. O recebimento do produto esta condicionado a apresentacao, no ato de entrega:

1) do Documento de Classificacdo do café previsto na Portaria SDA/MAPA n@
570/2022, referente ao lote de entrega, emitido por laboratério especializado (EB40-C-30.403);

2) do Laudo de Analises Complementares previstas nos anexos da Portaria SDA/MAPA
n? 570/2022, referente ao lote de entrega, emitido por laboratério especializado (BT30.404-26 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Café torrado e moido).

3) ndo serdo aceitos Documento de Classificagdo ou Laudo de Andlises
Complementares emitidos por laboratdorio de Controle de Qualidade Interno da empresa
produtora do café.

b. Sera aceito, sem restri¢cdo, torrefacdo com ponto de torra clara ou média, conforme
o Boletim Técnico n? BT30.404-26 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Café torrado
e moido (o ponto de torra clara é o que consta no Cédigo do Material do catalogo do ComprasGov
e usado por ndo haver outro mais adequado).

2.25. Item 25 - Margarina (minimo de 70% de lipidios totais) (cota PRINCIPAL; participacdo
ampla, vinculada ao item 29)

2.25.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricagao.

2.25.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n2 BT30.404-34 -
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Margarina, disponibilizado como Apéndice ao
Termo de Referéncia, em especial quanto:
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a. Condig¢des de Recebimento;

b. Validade vigente na entregal(minimo 4 meses para pote até 1 kg; e/ 7 meses para
balde igual ou superior a 3 kg);

c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscopicos; 3.
Fisico-quimicos; e 4. Microbiolégicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primaria com peso liquido de 0,5 kg,
1 kg, 3 kg, 14,5 kg ou 15 kg.

2.25.2.2. Condi¢Ges de Recebimento

a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente ou sob refrigeracao,
conforme rotulagem (igual ou inferior a 10 2C).

b. Condi¢Ges de Recusa Imediata:
1) teor de lipidio informado na rotulagem inferior ao padrao estabelecido;
2) quebra de emulsdo do produto; ou
3) temperatura superior ao constante na rotulagem.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.25.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicGes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.25.4. Ressalvas e Destaques:

a. sera aceito, sem qualquer restrigao, o teor de gordura minimo de 70%, conforme o
Boletim Técnico n? BT30.404-34 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Margarina,
disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia (o teor de 80% é o que consta no Cédigo
do Material do catdlogo do ComprasGov e usado por ndo haver outro mais adequado).
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2.26. Item 26 - Oleo de soja refinado (cota PRINCIPAL; participagdo ampla, vinculada ao item 30)

2.26.1. Caracteristicas gerais (Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro EB40-C-30.403):

a. O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de
origem vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.26.2. Caracteristicas Especificas: atender ao Boletim Técnico n? BT30.404-33 -
Especificacio Técnica de Artigo de Subsisténcia - Oleo de soja refinado, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia, em especial quanto:

a. Condic¢Ges de Recebimento;
b. Validade vigente na entrega (minimo 5 meses);
c. Requisitos de Armazenagem (Embalagem e Rotulagem);

d. Padrdo de Identidade e Qualidade (1. Critérios Organolépticos; 2. Macroscépicos; e
3. Fisico-quimicos); e

e. Unidade de Fornecimento Aceita: embalagem primaria com volume liquido de 900
ml.

2.26.2.2. Condi¢oes de Recebimento
a. Temperatura do Produto: temperatura ambiente.

b. Condicbes de Recusa Imediata: classificacdo do produto na rotulagem
divergente do produto contratado.

c. Transporte: veiculo adequado para o transporte de alimentos.

2.26.3. Quantidade de amostras a serem fornecidas:

a. Conforme Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de
Subsisténcia, disponibilizado como Apéndice ao Termo de Referéncia.

b. A amostra serd constituida de uma fracdo da quantidade entregue e coletada
aleatoriamente de diversos pontos da carga do veiculo de transporte.

c. A quantidade amostral sera enviada pelo fornecedor como quantidade excedente
(extra) a quantidade contratada.

d. O recebimento ndo terd inicio sem o recebimento das amostras na quantidade e nas
condicGes especificadas.

UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA

* * *

*Ver Boletim Técnico n2 BT30.403-01 - Plano de Amostragem de Artigos de Subsisténcia, disponibilizado como
Apéndice ao Termo de Referéncia

2.26.4. Ressalvas e Destaques:

a.o fornecimento sera em embalagem primaria com volume liquido de 900 ml,
independentemente das demais opgdes que constam no BT30.404-33.
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b. a validade vigente na entrega sera de, no minimo, 5 meses, independentemente da
validade que consta no BT30.404-33.

2.27.1tem 27 - Acgucar CRISTAL branco (cota RESERVADA; participa¢do exclusiva ME/EPP,
vinculada ao item 23)

a. ldem ao Item 23.

2.28.Item 28 - Café torrado e moido (cota RESERVADA; participa¢do exclusiva ME/EPP,
vinculada ao item 24)

a. ldem ao Item 24.

2.29. Item 29 - Margarina (minimo de 70% de lipidios totais) (cota RESERVADA; participagao
exclusiva ME/EPP, vinculada ao item 25)

a. ldem ao Item 25.

2.30. Item 30 - Oleo de soja refinado (cota RESERVADA; participacdo exclusiva ME/EPP,
vinculada ao item 26)

a. |ldem ao Item 26.

Salvador/BA

Documento assinado digitalmente

b AILTON XAVIER DE SA
g » Data: 22/12/2025 21:14:15-0300

Verifigue em https://validar.iti.gov.br

AILTON XAVIER DE SA - TC
Integrante Requisitante da EPC

ANEXO A ao Termo de Referéncia ......cccccceovuenee Pagina 22|22



		2025-12-22T21:14:15-0300




